
-s‘znacht-

STRICKER‘S
RESTAURANT & BAR



Gemeinsam essen,

gemeinsam geniessen!

So sieht für uns gemeinsames Geniessen aus:

Wir sitzen gemeinsam mit Freunden und Familie an einem Tisch und reichen die gutge- 
füllten Teller voller Köstlichkeiten herum. Es wird gelacht, geredet und teils heftig diskutiert, 
begleitet vom Klirren der Gläser und Teller. Im Mittelpunkt steht nicht nur das Teilen des  
Essens, sondern auch das Teilen von Geschichten, Erfahrungen, Freuden und Meinungen. 
Das Besondere ist nicht so sehr die Auswahl an Speisen, sondern vielmehr die Atmosphäre, 
die beim gemeinsamen Essen entsteht.

Alle Gerichte sind hausgemacht und werden zum Teilen oder als Einzelgericht serviert. 
Lasst euch kulinarisch von uns überraschen, indem ihr unsere «Stricker‘s Platte» bestellt und 
somit gemeinsam verschiedene Gerichte geniessen könnt...

In diesem Sinne: Esst, redet, trinkt – und lasst es euch schmecken!



Projekt Superfood
vor der HaustÜR

Für den Verein Brennpunkt Brennnessel beginnen Unweltthemen vor der Haustüre. 
Die Brennnessel ist dabei eine wunderbar spannende und erst noch gut schmeckende  
Botschafterpflanze. In diversen Projekten bringt der Verein die Brennnessel und verschiedene 
Themen gut verdaulich auf den Tisch. 
 
In den Brennnesselwochen, vom 6. Mai bis 18. Mai 2019 erwarten Sie in verschiedenen  
Lokalitäten in Winterthur wunderbare Speisen aus Brennnesseln.  
Diese Pflanze ist ein vielseitiges und gesundes Nahrungsmittel - ein Superfood vor unserer 
Haustür! 

-Unser Angebot-

Hausgemachte Brennnessel-Gnocchi
26.00Kartoffel / Spargel /  Kresse

Schweizer Zander
31.00Zander aus dem Napfgebiet auf Kartoffel-Brennnessel-Beet 

auf wunsch glutenfrei



-zum gemeinsam geniessen-

stricker‘s Platte fÜR ZWEI
45.00/Person2 Dips, 1 Suppe, 1 Salat, 1 Vegi-, & 1 Fisch-, & 1 Fleisch-Gericht

Wir tischen auf und stellen euch eine Auswahl unserer nachfolgenden Gerichte zusammen.

stricker‘s Platte fÜR vier
45.00/Person4 Dips, 1 Suppe, 2 Salate, 2 Vegi-, & 2 Fisch-, & 2 Fleisch-Gerichte

stricker‘s Platte fÜR sechs
45.00/PersonTischlein deck dich - 4 Dips, 1 Suppe, 3 Salate, 2 Vegi-, & 2 Fisch-, & 3 Fleisch-Gerichte

Die Stricker‘s Platte kann frei nach Anzahl Personen gewählt werden.

-FEINE Dips-

Erbsen-Minze
9.50Erbsen / Minze / Saurer Halbrahm

Walnuss
9.50Baumnuss / Paprika / Harissa

Hummus
  9.50Kichererbsen / Knoblauch / Sesam

Zitronen-KrÄuter-FrischkÄse
  9.50Zitronen / Frischkäse / Kräuter

Feine Dips serviert mit einem Brotkorb & Tortillas Chips

ZusÄTZLICHER BROTKORB
  2.50Stricker‘s Brot



-SUPPE-
SÜsskartoffel-Suppe

9.50Kokosnuss / Koriander / Orange

-salate-

Fruchtiger Fenchel-salat
12.00Orange / Honig / Ingwer

Federkohl-salat
12.00Birnen / Walnüsse / Feta

Stricker‘s Salat Bowle
21.00Bulgur / Federkohl / Lollo 

mit Soja-Patty 
mit Schweizer Seesaibling 
mit Crispy Chicken

23.00
27.00
28.00

Knackiger Bulgur-Salat
12.00Broccoli / Karotte / Limette

Stricker‘s Rinds-Tatar
17.00/34.00Cornichons / Kapern / Zwiebeln

GerÄucherte SCHWEIZER Forelle
19.00Forelle vom Kundelfingerhof / Gurke / Dill / Senf

70g/140g



Hausgemachte Brennnessel-Gnocchi
26.00Kartoffel / Spargel /  Kresse

-vegetarisch-

-fisch-

Schweizer Zander
31.00Zander aus dem Napfgebiet auf Kartoffel-Brennnessel-Beet 

Seesaibling vom Kundelfingerhof
32.00Schweizer Seesaibling / Cime di Rapa / Safran / Limette

Vegi Paella
24.00Reis / Erbsen / Peperoni / Quorn

vegi Burger
24.00Soja-Patty / hausgemachtes Brioche-Bun / Gruyère / Cocktailsauce

auf wunsch glutenfrei

auf wunsch glutenfrei



-Stricker‘s KLASSIKER-
Stricker‘s Burger (Medium gegart)

27.00200g Rindfleisch / hausgemachtes Brioche-Bun / Gruyère  / Speck  / Stricker‘s Sauce

Crispy-Chicken
27.00Schweizer Pouletbrust / hausgemachtes Brioche-Bun / Zitronen-Frischkäse

vegi Burger
24.00Soja-Patty / hausgemachtes Brioche-Bun / Gruyère / Cocktailsauce

Winti Wings
23.00Schweizer Pouletflügeli / Koreanische Chili-Sauce / Pommes Frites

  6.50Stricker‘s Frites 
Süsskartoffel Frites
Bratkartoffeln
Tagliatelle
Bulgur
Saisongemüse
Blattsalat

  6.50

-beilagen-

  6.50
  6.50
  6.50
  6.50
  6.50

-fleisch-
Porto‘s Rindshuft

46.00Schweizer Rind / Portweinschalotten / Kartoffel / Sellerie  

Kalb & morchel
47.00Schweizer Kalbsmedaillon / Morchel / Frühlingskartoffeln / Topinambur

Poulet-geschnetzeltes	
29.00Schweizer Poulet / Getrocknete Tomaten / Tagliatelle / Zucchetti



-dessert-
Don Gelato Glacé Manufaktur aus MÄNNEDORF ZH

    4.50Chübeli: Schoggi-, Vanille- oder Frozen Yoghurt mit Heidelbeeren-Glacé  

Tarte Tatin
12.00Apfel / Karamell / Zimt

    4.50Chübeli: Mango- oder Erdbeer-Sorbet

Peanutbutter-Cheesecake
  11.00Fleur de Sel / Petit Beurre / Waldbeeren

    4.90Chübeli: Chai-Latte-Glacé   
    4.90Chübeli: Daim-Glacé

oder unsere Eigenkreationen:

SCHOKOLADE
13.00Schokolade / Schokolade / Schokolade

Dessertvariation
24.50unsere Desserts für Naschkatzen oder zum Teilen

		  - Wein-Empfehlung -			 
	  
Offen:											           1dl / Fl

Väterchen Frost Vin Mousseux Brut - HerterWein, Hettlingen Schweiz	 9.00 / 61.00
Unser „Schweizer Prosecco“ zum Apéro oder auch als Begleitung zu den Vorspeisen...

Weiss: G de Château Guiraud AOC - Château Guiraud, Bordeaux Frankreich	 8.50 / 56.00
Rot: Zweigelt - Bio - Weingut Heike & Gernot Heinrich, Österreich			  7.50 / 	49.00

Flaschen: 
Weiss: Roero Arneis Terre dei Rotari DOCG - La Brenta d‘Oro, Piemont Italien	 56.00
Rot: Venus DO - Bio - Venus la Universal, Montsant Spanien				    84.00 
Cariñena/Grenache/Syrah 

 
Oder Lust die ganze Weinkarte zu sehen? Wir helfen gerne bei der Weinauswahl...



deklaration
Rind Schweiz 
Poulet Schweiz				   Glutenfrei			    
Kalb Schweiz			   			 
Zander Napfgebiet Kt.Luzern		  Laktosefrei	  
Seesaibling Kundelfingerhof TG
Forelle Kundelfingerhof TG		  Vegan

	

Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wende Dich bitte an unser 
Personal. Vielen Dank.

-gemeinsam geniessen-
Wir sind ein junges Team und legen Wert darauf, wo immer möglich regional  
einzukaufen und saisonale Produkte zu verwenden. Unsere Speisen werden täglich  
frisch für euch zubereitet und unsere Karte wechselt alle paar Monate, damit ihr immer mal 
wieder etwas Neues ausprobieren könnt. 
 
Herzlichen Dank, dass ihr unsere Gäste seid.

Wir wünschen euch einen guten Appetit,
das Stricker‘s-Team

Plant ihr einen Event oder Firmenanlass? Gerne organisieren wir einen tollen Anlass für 
euch. Fragt unser Servicepersonal oder schreibt uns auf info@restaurant-strickers.ch.


